MENU

Tartar de Ternera 75,-
PRZYSTAWKL Tatar z poledwicy wolowej recznie siekany, bogato doprawiony wedlug
Caldo de Res 45 - receptury Szefa Kuchni, podany z marynowanymi borowikami, ogérkiem
Autorski bulion woltowy z mini empanadas nadziewanymi siekana, l'd,szonym, siekang szalotkg, aioli grzybowym, lybczykiem oraz zelem z
argentynskg wolowing i smardzami, podany z warzywami julienne (250 ml) z6ltka (120 ) Dodaj czarng trufle + 23,-
Sopa de Marisco y Pescado 48,- Tartar de Atun . , 69-
Delikatnie pikantna zupa rybna z kawatkami ryb, krewetkami Tatar z tuiczyka zottoptetwego z guacamole, majonezem szczypiorkowym,
i o$miornica z dodatkiem pomidoréw i kolendry (250 ml) imbirem, sezamem oraz chipsem z krewetki argentynskiej (100 g)
Carpaccio Wolowe 89,- Langostinos con Chorizo 75,-
Delikatne plastry chateaubriand poledwicy argentynskiej, podane z serem Smazone krewetki z ghor .iZO’ czosr’lkiem, coulis pomidorowm '
Parmigiano Reggiano, kaparami oraz pesto bazyliowym (100 g) w aromatycznym sosie winno-maslanym z dodatkiem natki pietruszki (120 g)
Dodaj czarng trufle + 23,-

Chorizo 43,-
EmPanadaS de Carne 45,- Grillowane kietbaski chorizo podane z sosem aioli chipotle i delikatng
Zlociste, chrupiace pierogi empanadas z argentynska wolowing, papryka, selekcjg satat (110 g)
jajkiem i oliwkami zielonymi, podane z créme fraiche (100 g)

Plato Viva Tango 98,-
Empanadas de Queso 42,- Selekcja serow & wedlin:
Zlociste, chrupiace pierogi empanadas z nadzieniem serowym, kukurydza, Jamon Serrano Gran Reserva 15M, Chorizo Piccante Gran Vela Rojo,
oliwkami i oregano, podane z sosem $mietanowo-bazyliowym (100 g) Salchichon Ibérico, Manchego 6M, Parmigiano Reggiano, Monte Enebro

z orzechami nerkowca i konfiturg z czerwonej cebuli (270 g)

SALATA: KAWIOR:
Ensalada César 49,-

Salata Cezar w klasycznym, amerykanskim stylu z dodatkiem chorizo,
sera Parmigiano Reggiano i ziolowymi grzankami (150 g)
Opcja z grillowang poledwica argentynska — 99,- (100 g)
Opcja z krewetkami - 75,- (120 g)

Caviar Antonius Siberiano 330,-

Kawior z jesiotra syberyjskiego Antonius 5* podany na lodzie (30 g)

STEAKHOUSE: DANIA GLOWNE:

Wyselekcjonowana wolowina najwyzszej jakosci, grillowana powoli Silla de Cordero (200 g) 148,

na otwartym ogniu zgodnie z argentynsky tradycjg asado. Grillowane nowozelandzkie steki jagniece z ko$cig w aromatycznej
argentynskiej marynacie

Bilfedd¢ Lomo (200 1? g | . i 175,-
Poledwica argentynska Black Angus sezonowana na mokro 60 dni Burger Viva Tango (200g) 79,
Soczysty burger z wyselekcjonowang wolowing, satatg rzymska,
Bife Ancho (300 g) 195,- pomidorem, ogdrkiem kiszonym, czerwong cebulg, majonezem oraz
Antrykot argentynski Black Angus sezonowany na mokro 60 dni frytkami stekowymi
Dodaj ser + 5,-  Dodaj bekon + 10,-
Bife de Chorizo (300 179,- . .
Rostbef argentynski Bla§f< Angus sezonowany na mokro 60 dni Mllanesa de Viva Tango (180 g) o 92,-
Panierowany sznycel z poledwicy argentynskiej podany z serem Manchego
Hanging Tender Steak USDA Prime (200 g) 169,- . ,
Amer%ka%ska $wieca wolowa Black Angus sezonowana na mokro 30 dni Filete d,e Atun (180 g) 109,-
Stek z tunczyka zottopletwego glazurowany sosem ostrygowym
Rib-eye Steak USDA Prime (za 100 g) 98, - i sezamem, podany z salsg owocowg z chilli
AntryKot amerykanski Black Angus sezonowany na mokro 30 dni ]
Pulpo a la Parrilla (100 ) 119,-
| . Osmiornica z grilla w autorskiej salsie Viva Tango
Poledwica Wagyu Japonia Kagoshima/Miyazaki A5 (za 100 g) 329,-
) Coliflor Steak (250 ¢) 69,-
Parrillada de Carne (1000 ¢) 649,- Stek z kalafiora podawany z mieszanymi satatami, purée z kalafiora
Grillowana wolowina argentynska: z masfem palonym i sosem chimichurri
Bife de Lomo, Bife Ancho & Bife de Chorizo
Podane z chorizo, grillowanymi warzywami, frytkami stekowymi, mieszanymi
salatami i selekcjg sosow, serwowane na mini grillu z kamieniami lawowymi
DODATKI: Frytki stekowe smazone na foju wolowym z chrustem z chorizo (200 g) 23,-
Aksamitne purée ziemniaczane 25,-
Double baked potato - podwdjnie pieczony ziemniak z wloskim boczkiem 29,- lub ziemniaczano-truflowe (180 g - 200 g) 27,-
pancetta, créeme fraiche, serem Manchego i szczypiorem (300 g)
Blanszowany szpinak sauté z czosnkiem (150 g - 170 g) 23,-
Warzywa z grilla w sosie chimichurri (200 g) 27,-
Frytki z batatéw z nutg chilli i serem Parmigiano Reggiano (180 g) 26,-
Duszona kukurydza z jalapefio, kolendrg i serem feta (180 g - 200 g) 27,-
Czarna trufla (o dostepnos¢ i cene zapytaj obstuge)
Selekcja mieszanych salat z warzywami i dressingiem 23,-
musztardowo-balsamicznym (130 g) Pieczywo (100 g) z mastem wiejskim doprawionym solg Maldon (20 g) 16,-
SOSY: (50 ml)
Chimichurri 15,- .

Sos pieprzowy demi-glace 15,- | {! N G O
Sos holenderski 15,-

STEAKHOUSE ARGENTINO

Aioli chipotle 15,-
Sos grzybowy 15,- Do rachunku zostanie doliczony serwis kelnerski w wysokosci 10%
Selekcja sosow (3 do wyboru) (150 ml) 40,- Niektore dania mogg zawiera¢ alergeny, o szczegoly zapytaj obstuge

VIVA TANGO



STEAK, WINE & MUSIC



	Bez nazwy



