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l POWIERZCHNIA:

LOKALIZACJA:
SCISLE CENTRUM WARS Sala 1 - 68 m?
UL. NOWOGRODZKA 4 Sala 2 - 32 m?
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Dwupozmmowy lokal w przepi¢knej kamienicy w centrum Warszawy to scena
dla audiowizualnych oraz kameralnych wydarzen muzycznychTartystycznych, |

A &wa‘fwch wydarzeﬁ” | 9
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PARTER

Jest idealnym miejscem na Sniadania
prasowe, konferencje, brunche, kameralne
eventy firmowe, uroczyste kolacje czy
imprezy okolicznosciowe.

Otwarta i jasna przestrzen Viva Tango zostata
zaprojektowana z dbatoscig o najmniejszy
szczegol.

Wyjatkowy charakter miejsca podkresla
zabytkowa ponad 100-letnia kamienna
posadzka w gléwnej sali.



PARTER

SALA GEOWNA
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PARTER

SALAII




POZIOM -1

SALA III

Wyjatkowe miejsce do organizacji zamknietego
spotkania biznesowego o nieformalnym
charakterze, np. tasting wina czy whisky.

Przestrzen sprawdzi si¢ idealnie rowniez podczas
organizacji imprez okolicznosciowych i mniejszych
konferencji.

Przestrzen daje mozliwos¢ dowolnej aranzacji
pozwalajacej na wyeksponowanie swojej marki
oraz produktow.

Doskonate miejsce na kameralny koncert lub
premier¢ ksigzKi.
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SALA III




POMIESZCZENIA

PRZYKEADOWE ARANZACJE
PRZESTRZENI




SALA 2 - UKEAD NA 18 MIEJSC

SALA 1-UKtAD
NA 24 MIEJSC




SALA 2 - UKEAD NA 16 MIEJSC

SALA 1-UKtAD
NA 20 MIEJSC




SALA 2 - UKEAD NA 16 MIEJSC

SALA 1-UKtAD
NA 16 MIEJSC




SALA 2 - UKEAD NA 24 MIEJSC
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SALA 1-UKtAD
NA 24 MIEJSC




SALA 2 - UKEAD NA 16 MIEJSC

] 1
d | o

'é) . in mi
- g5
SALA 1 - UKEAD QQ v e ‘
NA 16 MIEISC

1000 | [

HUY

HUHUHUYE




SALA 2 - UKEAD NA 16 MIEJSC

SALA 1-UKtAD
NA 19 MIEJSC
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SALA 1-UKtAD
NA 19 MIEJSC
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SALA 2 - UKEAD NA 18 MIEJSC
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SALA 3 - DOLNA CZESC RESTAURACII, UKLAD NA
32 MIEJSC
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SALA 3 - DOLNA CZESC RESTAURACJI, UKLAD NA
30 MIEJSC




SALA 3 - DOLNA CZESC RESTAURACJI, UKLAD NA
24 MIEJSC
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SALA 3 - DOLNA CZESC RESTAURACJI, UKEAD NA

38 MIEJSC
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SALA 3 - DOLNA CZESC RESTAURACJI, UKLAD NA

24 MIEJSC




SALA 3 -DOLNA CZEéé RESTAURACJI, UKEAD NA
14 MIEJSC
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SALA 3 - DOLNA CZESC RESTAURACJI, UKLAD NA
17 MIEJSC
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SALA 3 - DOLNA CZESC RESTAURACJI, UKLAD NA
30 MIEJSC




48 MIEJSC

SALA 3 - DOLNA CZESC RESTAURACJI, UKLAD NA
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MENU

PRZYKLADOWA
OFERTA PREMIUM




MENU

OFERTA PREMIUM

PRZYSTAWKI
EMPANADAS DE CARNE - chrupigce pierogi empanadas z migsem
wotowym, papryka, jajkiem i oliwkami zielonymi, podane z sosem aioli
chipotle

EMPANADAS DE QUESO - pierogi empanadas z nadzieniem serowym,
kukurydza, oliwkami i oregano, podane z salsg gaucha

TARTAR DE TERNERA - tatar z poledwicy wotowej, siekany recznie,
doprawiony wedtug receptury Szefa Kuchni, podany z marynowanymi
borowikami, ogorkiem Kkiszonym, siekang szalotka, aioli grzybowym,
lubczykiem oraz zelem z z6itka

CEVICHE - toso$ i krewetki marynowane w cytrusach, podane z musem
awokado, salsg mango-chilli, kawiorem oraz mieszanka aromatycznych
przypraw

ENSALADA DE PERA - satata z grillowang gruszka i szynka Serrano Gran
Reserva 15M, podana z kolorowymi satatami, serem Manchego, sercami
palmy, pomidorami koktajlowymi z dressingiem musztardowo-miodowym,
rukolg i focaccia



MENU

OFERTA PREMIUM

ZUPA
CALDO DE RES - autorski bulion wotowy z mini empanadas nadziewanymi
siekang wotowing, smardzami, foie gras, podany z warzywami julienne

DANIA GLOWNE
PARILLADA DE CARNE - grillowana wotowina argentynska: Bife de Lomo,
Bife Ancho & Bife de Chorizo. Podane z Chorizo, grillowanymi warzywami,
frytkami stekowymi i selekcja sosow na mini grillu z kamieniami lawowymi

DESER
MOUSSE BLANCO - mus z bialej czekolady aromatyzowany kwiatem
herbacianej pomaranczy, podany na brownie czekoladowym z pianka
malinowg i chrupkami kakaowymi

NAPOJE
Cisowianka niegazowana / Cisowianka gazowana / Perlage / gorace napoje

Cena: 300 PLN / os.
Do rachunku doliczony zostanie serwis kelnerski w wysokosci 10%.



NAPOJE

OPEN BAR
20:00 - 1:00
WELCOME DRINK
Prosecco
WINO

1901 Clos Saint Medie Blanc
(wino biate, wytrawne)

Chateau Saint Nazaire
(wino czerwone, wytrawne, szczepy: Mourvedre, Grenache,
Syrah)

ALKOHOLE
The Macallan 12YO Double Cask Whisky
Distil no.9 Vodka
Aperol




NAPOJE

OPEN BAR
c.d.
KOKTAJLE
Whisky Sour
Vodka Sour
Aperol Spritz
NAPOJE

Woda gazowana / niegazowana
Napoje gazowane
Kawa / herbata

przyktadowa oferta OPEN BAR: 550 PLN / os.
do rachunku zostanie doliczony serwis kelnerski
w wysokosci 10%



DODATKOWA OFERTA

W VIVA TANGO nasz doswiadczony zespot moze zorganizowac rOwniez na zyczenie
dodatkowe atrakcje w naszej restauracji:

e Degustacja win prowadzona przez Sommeliera

e Muzyka na zywo - koncert muzyki tangowej lub duet gitarowy grajacy

latynoamerykanskie klasyki

e Kameralny koncert

e Pokaz tango z profesjonalnymi tancerzami

e Ekskluzywne degustacje whisky

e Warsztaty barmanskie

e Silent whisky tasting



DODATKOWA OFERTA

W przypadku zapotrzebowania na dodatkowe wsparcie techniczne i organizacyjne chetnie
stuzymy pomoca w ponizszym zakresie:

Dekoracje

Kwiaty

Nagtosnienie i oswietlenie

Muzycy

Wsparcie techniczne

Grafika

Wydruk zaproszen i dedykowanego menu

Materialy reklamowe: broszury, foldery reklamowe, Scianki, roll-upy, gadzety

Wycena i dostepnos¢ dodatkowej oferty ustalana jest indywidualnie.



Zorganizuj event w najlepszym stylu
w wyjatkowych wnetrzach VIVA TANGO

1o

STEAKHOUSE ARGENTINO

Zapraszamy do kontaktu

restauracja@vivatango.pl
+48 735 05 35 35

vivatango.pl







